Mercoledi 25 ottobre 2006

Il Topinambour

(Helianthius tuberosus)

Club Agriturismo Ca'Villa
Gabiano Monferrato

Chet
Gianfranco Piumatti

MENU E VINI

Aperitivo con frittelle di topinambour ¢ fonduta di Castelmagno
Altalanga DOC Bianc ‘d Biane Brut, Magnum 2000 Giulio Cocchi

"

Petto di cappone di cascina, mpinambﬂur e colata di a::ciughc

Sftormato di topinambour con tuorlo d’uovo, fonduta di toma e robiola di Roccaverano
Alteserre Monferrato DOC Bianco, Magnum 2000, Bava

Y

Ravioli ai tre arrosti con crema di mpinamhﬂur

Tajarin con topinambour, porri e salsiccia di Bra
Vieneti di Cadodo, Monferrato DOC 2005 Bava

E

Rotolo di coniglio farcito al topinambour, tartufo e suo contorno

PianoAlto, Barbera Asti DOC Superiore , Magnum 1999, Bava

&

Tortino al cioccolato fondente 75% Ecuador-Otonga con gelato alla vaniglia
Baroelo Chinato Cocchi
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