DINNER

1 febbraio 2007
Pasta and wine, an italian story of good taste
Ristorante Gianni, Bangkok

Chef patron: Gianni Favro
Special guest: Roberto Bava

WINE LIST MENU

.................... cerenn LA pETitive Americano

Salad of Tubetti Pasta, Seafood and Vegetables Perfumed with Giarum
Insalata di Tubert con Frummi di Mare ¢ Verdurine al Profumeo di Colaoura di Alici di Cetara

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, : rsinnion 2005 "Cor de Chasse” Gavi di Gavi docg

“Pastorto” with White Mears and Tumips Greens on a Cream of Taleggio
“Pastormo " con Carni Bianche e Cime di Rapa su Crema di Taleggio

......................................................................................... 203 "Libera” Barbera d'Ast doc

Raviodi Filled Canelling Bean and Pecorino, Tripe Sauce and Black Trufe
Raviali Ripicni di Canellini ¢ Pecorino, Salsa alla Trippa e Taroufo Nero

............... 2000 “PianoAln™ Barbera d'Astd Superiore doc

“lowrnedos” of Pacchen Filled with Lamb and Artichokes, Baked with Clastelmagnao
“Tournedos™ di Paccheri Ripieni di Agnello e Carciofi, Gratinang af Castelmagne

................ 1994 "Contrabasso™ Barolo di Castiglione Falletto docg

Lasagma with Fresh Raspberry and a Ragout of Tropical Fruits
Lasagnetta di Lamponi ¢ Ragoue di Fruom Tropicali

2005 " Roserta” Malvasia di Castelnuovo Don Boseo doe
Barolo Chinato Cocechi con la sua Praling artigianale
caffi:
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